Cocinamaos con amor y pasion para crear una gran experiencia culinaria. Cuando
preparamos un platillo, cada ingrediente se elige cuidadosamente. Desde el

L]

N ' aroma que llena la cocina hasta la presentacion en el plato, cada detalle esta
ha pensado para deleitar a nuestros invitados. La cocina es un arte y al igual que un
’ \artlsta plasma sus emociones en un lienzo, nosotros transmitimos nuestras
emociones a través de cada receta. Al final, mas que una,simple comida,
ofrecemos un momento de conexion y disfrute que trasciende el paladar,

1 creando recuerdos y experiencias que perduran en el tiempo.
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CHEF IVAN CORREDOR
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} F" Chet Bogotano, su amor por la cocina nacié desde muy
joven, lo que lo llevd a viajar a Buenos Aires, Argentina a
estudiar gastronomia, cuenta con mas de 22 afos de
experiencia como cocinero, chef ejecutivo y asesor
gastrondmico Internacional. Ivan ha recorrido cocinas de
todo el continente, es cocinero profesional del ISEHG en
Buenos Aires, Argentina, realizd su especializacion en la
Escuela Superior de Gastronomia Mariano Moreno, en la
misma ciudad, y cuenta ademas con Executive training de !
dos grandes cadenas estadounidenses multinacionales de
comida casual, una de comida asiatica, de la que fue el
primer chef en Colombia, y otra famosa por su menu Tex-
Mex y sus cocteles de la que fue el primer chef en Chile.
Ivan ha hecho parte de equipos en cocinas en lugares tan
diversos como México, Los Angeles y New York.
Y en todos estos lugares, lo mas importante para lvan
siempre es garantizar una experiencia que siempre supere
las expectativas de nuestros invitados.
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ENTRADAS

T Deliciosos bastones de queso
- mozzarella empanizados y fritos
St|Cks Mozzare"a hasta lograr una textura crujiente

por fuera y cremosa por dentro.

Crujientes papas fritas doradas

bafadas en nuestra irresistible salsa
Papas BBQ Bacon BBQ ahumada, coronadas con
generosos trozos de bacon crujiente

y un toque de cebollin fresco.
" Preparado al momento con
CeV|Che Camaron ingredientes seleccionados.y
frescos.
) Camarones frescos envueltos en
Cﬂspy Cama ron empanizado crujiente, acompanados
de nuestra exclusiva salsa dinamita
Mazorca a la Parrilla

OPCIONES DE MAZORCAS
Mazorca Brooklyn (Doritos Originales) $19

Mazorca Corona (Doritos Picantes) $20

Mazorca QUENNS Mantequilla y Sal. $18




CHINATOWN

Salteado de Res Caramelizado -

Tiernas laminas de res salteadas al wok bafiadas en nuestra
salsa especial caramelizada de soja. Un clasico de la cocina
asiatica que combina sabores intensos con la textura perfecta
de la carne, servido sobre arroz al vapor y papa artesanal.




SOHO BBQ

Soho BBQ P
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Jugosos trozos de pollo o cerdo marinado en nuestra salsa BBQ
especial, salteados al wok a fuego alto con vegetales frescos
(Pimenton y cebolla). Una explosion de sabores ahumados vy
dulces que se mezclan perfectamente con el crujiente de los
vegetales y la ternura de la proteina. Servido sobre una cama de
arroz blanco asiatico y papa artesanal, coronado con cebollin
fresco y cebolla crispy.

Soho BBQ Pollo  $34 Soho BBQ Cerdo $35




SWEET

Salteado al Wok Salsa Agridulce.

‘Deliciosos trozos de Pollo o Cerdo, crujientes por fuera y jugosos por dentro
salteados al Wok, banados en nuestra irresistible salsa agridulce casera. Una
explosién de sabores que combina la dulzura natural de la pifa fresca con el toque
acido del vinagre y la suavidad del tomate, creando una experiencia gastrondmica
Unica que despierta todos tus sentidos.

Acompafiado de coloridos pimientos rojos y verdes, cebolla fresca y trozos de pifa que
aportan textura y frescura a cada bocado. Servido sobre arroz blanco esponjoso que
absorbe perfectamente los sabores de esta exquisita salsa y papas fritas artesanales.

Un cldsico de la cocina asidtica que nunca pasa de moda, perfecto para compartir
en familia o disfrutar en cualquier momento del dia. iUna aventura de sabores que
te transportara directamente al corazon de Chinatown en Manhathan, NY.!

Sweet & Sour Pollo $35 Sweet & Sour Cerdo $36




LO MEIN
___STEAK

Steak + Pasta Salteado al Wok

o4 T e e ot
Selecciona tu Steak (Filete) favorito asado a Ia
parrilla y acompafdado de una Exclusiva receta de
Pasta salteada al Wok con zanahoria, brotes de soya,

apio, zuchinni, pimenton y cebollin.

SELECCIONA TU STEAK FAVORITO

Steak Pollo (300 Gr) $40 Steak Cerdo (300 Gr) %42

Steak Res (300 Gr) $66 Steak Salmén (300 Gr) $68
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Fried i‘e Steak Res.

e

Selecciona tu Steak (Filete) favorito asado a Ia
parrilla y acompafado de nuestro arroz salteado al
Wok con huevo, zanahoria, brotes de soya, zuchinni y
cebollin.

SELECCIONA TU STEAK FAVORITO

Steak Pollo 300 Gr $38 Steak Cerdo 300 Gr $40
Steak Res 300 Gr $64 Steak Salmoén 300 Gr$67




WVEGGIE WOK
STEAK

Vegetales al Wok. ' :

e | S
Selecciona tu Steak (Filete) favorito asado a la parrilla y
acompafado de una Mezcla vibrante de vegetales
frescos salteados a fuego alto en wok tradicional,
conservando su textura crujiente y colores naturales.

SELECCIONA TU STEAK FAVORITO

Steak Pollo 300 Gr $35 Steak Cerdo 300 Gr $37
Steak Res 300 Gr $61 Steak Salmén 300 Gr$64




BROOKLYN
___STEAK

Mazorca y papa Fritas.

, . SN, :
Selecciona tu Steak (Filete) favorito asado a Ia
parrilla acompafada de Nuestra famosa Mazorca
asada y aderezada con salsa de la casa y banhada con
doritos acompanada de papa a la francesa.

SELECCIONA TU STEAK FAVORITO

Steak Pollo 300 Gr $41 Steak Cerdo 300 Gr $43

Steak Res 300 Gr $67 Steak Salmoén 300 Gr $69




JFK AIRPORT
+

acompanada de Mix de lechugas asiaticas y hojas verdes
aderezado con salsa Ranch de la casa, queso parmesano,
aceite de oliva acompanado de papa a la francesa

SELECCIONA TU STEAK FAVORITO

Steak Pollo 300 Gr $37 Steak Cerdo 300 Gr $38

Steak Res 300 Gr $62 Steak Salmoén 300 Gr$65
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Selecciona tu Steak (Filete) favorito asado a la parrilla
acompanada de Nuestras espectaculares papas a la
francesa acompanadas de salsa dulce, salsa de tomate vy
pico de gallo.

SELECCIONA TU STEAK FAVORITO

Steak Pollo 300 Gr $35 Steak Cerdo 300 Gr $36
Steak Res 300 Gr $60 Steak Salmoén 300 Gr$63




s STRAK

Steak + Ensalada
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" Uptown Salad Steak Res.
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D AN WO I TUNE R
Selecciona tu Steak (Filete) favorito asado a la parrilla
acompanada Mix de lechugas asiaticas y.hojas verdes
aderezado con salsa Ranch de la casa, queso parmesano,
pico de gallo, aceite de oliva y aguacate.

SELECCIONA TU STEAK FAVORITO

Steak Pollo 300 Gr $35 Steak Cerdo 300 Gr $37
Steak Res 300 Gr $61 Steak Salmén 300 Gr$64




CANAL ST.
e STEAK

Steak de Res Caramelizado
A L

Espectacular: Steak de res asado -a+la ~parrila~—~y
caramelizado al Wok sobre cebolla y pimentdon salteado.
Acompanado de papa artesanal.
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Unico, nuestro arroz salteado al Wok con huevo,
zanahoria, zuchinni, brotes de soya y cebollin.

OPCIONES DE PROTEINA

POLLO $29 CERDO $31

Fried Rice NY Sticks (Pollo, Cerdo, Res y Camarén). $39




Exclusiva receta de Pasta salteada al Wok con
zanahoria, cebolla, pimentdon, brotes de soya, apio,

zuchinni y cebollin. OPCIONES DE PROTEINA

POLLO $32 CERDO $34
RES $36 CAMARON $38 B

Lo Mein NY Sticks (Pollo, Cerdo, Res y Camarén). $42




Tus StICkS favorltos acompanados de ensalda (MIX de Iechugas
asiaticas, queso parmesano, aceite de oliva y aderezo de la
casa) y papas Fritas. Salsa de la casa y Pico de Gallo.

SELECCIONA TUS STICKS FAVORITOS

POLLO Y CERDO $38 POLLO O CERDO + CAMARON $44

RES Y CAMARON $50 POLLO O CERDO + RES $46

RES Y SALMON $63 POLLO O CERDO + SALMON  $58
CAMARON Y SALMON $53

RES Y RES $62 SALMON Y SALMON $65

CAMARON Y CAMARON $52
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Tus Sticks favoritos acompanados de nuestra maziorCa crispy
y papas fritas de New York Sticks. Salsa de la casa y Pico de
Gallo.

SELECCIONA TUS STICKS FAVORITOS

POLLO Y CERDO $42 POLLO O CERDO + CAMARON $49

RES Y CAMARON $55 POLLO O CERDO + RES $48

POLLO O CERDO + SALMON $60
CAMARON Y CAMARON $54

RES Y RES $68 SALMON Y SALMON $69

RES Y SALMON $67

CAMARON Y SALMON $55




Tus Sticks favoritos acompafiados de las famosasrpa’pés
fritas de New York Sticks. Salsa de la casa y Pico.de Gallo.

SELECCIONA TUS STICKS FAVORITOS

POLLO Y CERDO $36

RES Y CAMARON $48

POLLO O CERDO + CAMARON $39

POLLO O CERDO + RES $45

RES Y SALMON $61

CAMARON Y SALMON $52

RES Y RES $60

POLLO O CERDO + SALMON  $55
CAMARON Y CAMARON $50

SALMON Y SALMON $63
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BEBIDAS GASEOSAS JUGOS NATURALES

Coca Cola Original . $6.900  Mango $8.900
Coca Cola Zero +$6.900 - Maracuya $9.900
Ginger Schweppes - $6.900 Pifia : $8.900
Soda Schweppes $6.900  Frutos Rojos $9.900
Kola Roman _ $6.900 °  Limonada Natural $8.900
Agua Manantial Gas $6.900 ° Limonada Cerezada $9.900
Agua Manantial $6.900  Limonada de Coco ~ $9.900
7Té de Casa i $8.900
- Zumo de Limodn $2.500
CERVEZAS SODAS ITALIANAS
Budweiser® 250 ML $9.900 Mango RQmerO 5= 51,900
Stella Artois® 300 ML $12.900 Maracuya Menta - $12:900
Club Colombia® Dorada 330 ML $11.900 Pepino Jengibre $11.900
Corgna 330 ML $12.900 Lychees  $13.900
Refajo N.Y. (Stella+Kola Roman) $28.900 Pifa R $11.900
Chelada (Sal y Limon) 63:000 nn A RORIETO '

Michelada (Tajin+Limon+Sal) $3.500 Frutos Rojos Menta $13.900

VINOS BEBIDAS CALIENTES

_Ramon Bilbao Botella $129.900 = Café Americano $4.900
Copa de Vino de la Casa $24.900 Cafée Americano Doble $6.900
Sangria Copa $29.900  Capuccino $8.900
Sangria Jarra $95.900 Frappuccino $9.900
2 Ao Caramel Machiato $9.900

Pregunta por nuestra promocion de la semana.
~ Aromatica =i $5.900

Mo

MANANTIAL

TOMEMONOS EL TIEMPO




MENU DE

LICORES
S CD G

Flor de Cania 12 AAos - Nicaragua $28.000 $400.000
Cacique Anejo - Venezuela. $24.000 $290.000
WHISKY TRAGO BOTELLA
Glenmorangie Original - Escocia ; - $53.000 $803.000
Old:Parr:12 - =BEscosia : : $35.00Q $480.000
Buchanan’s 12 - Escocia : $40.000 $550.000
Johnnie Walker Black Label - Escocia $45.000 $520.000
TEQUILLA ¥ TRAGO § BOTELLA
Maestro Dobel - Mexico o $55.000 -~ $640.000
1800 Blanco - Mexico- $50.000. $600.000
Jose Cuervo Espacial - Mexico $22.000 $27O OOO
‘Martin Miller’s - Inglaterra $28.000 - - $390.000
Gordons - Inglaterra $22.000 $270.000
COCTELES
Gin Tonic 0.0 (Mil 976) $30.900
Gin Tonic (Ginebra, Limoén, Agua Tonica Mil 976) $31.900
Gin Tonic Martin Mille 's(Ginebra, Limon, Agua Tonica Mil 976) $31.900
Margarita 1800 (Tequila, Triple Sec, Miel Agave, Limon) $30.900
Mojito Flor de Cafna (Ron, Limon, Hierbabuena, Soda) $33.900
New York 21 (Vodka, Té de Casa, Limdén) $31.900
Vessel Glenmorangie (Whiskey, Ginger Ale, Romero) $30.900
Coconout Canal ST 1800 (Tequilla, Exfcracto Coco, Triple Sec) $33.900
Negroni Martin Miller s Martini. : $31.900

Lychhe Martini (Vodka, Lychhes, Limdn) $30.900
LLLLL _ - —. TJose Cirervo

AR TRADICIONALS

100% DE AGAVE
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PROHIBASE EL EXPENDIO DE BEBIDAS EMBRIAGANTES A MENORES DE EDAD.
EL EXCESO DE ALCOHOL ES PERJUDICIAL PARA LA SALUD.




